Waschen und buttern wie zu Omas Zeiten

Niederbayerisches Landw1rtschaftsmuseum bietet in den Ferlen Akt1onen fiir Kinder

Regen. Die Aktivitdten
der,,Offenen Museumswerk-
statt“ im Niederbayerischen
Landwirtschaftsmuseum Re-
gen erfreuen sich grof3er Be-
liebtheit. Auch in den Oster-
ferien gibt es dort immer
mittwochs, von 14.30 Uhr
bis 16.30 Uhr, spannende
Angebote. Museumspéddago-
gin Doris Gronkowski l4dt
nun zum Waschtag (23.
Mirz) und zum Ausbuttern
(30. Mirz) ein.

Waschtage waren zu Uro-
mas Zeiten selten, dafiir aber
so anstrengend, dass die
Minner lieber ,Leine zo-
gen“. Wassertragen, Einhei-
zen des Waschkessels, Wa-
sche sortieren, einweichen,
stampfen, rumpeln, schla-
gen, wringen, mangeln, auf-

héngen, manches Mal noch
bleichen und biigeln. Schnell
zeichnet sich ab, warum man
frither wesentlich sparsamer
mit Wasser umging, trotz aller
Bemiihungen manche Fle-
cken in Kauf nehmen musste,
und welche Erleichterung die
Entwicklung der heutzutage
so selbstverstdndlichen
Waschmaschine und Wasch-
mittel bedeutete. Mit Kern-
seife, Biirste und Waschbrett
(Rumpel) behandeln die Kin-
der unter Anleitung von Do-
ris Gronkowski am Mitt-
woch, 23. Mirz, ihre Wi-
schestiicke, spiilen sie und
héngen sie im Freien zum
Trocknen auf.

Ein echt ,kuh-les“ Ange-
bot gibt es am Mittwoch, 30.
Mairz, im Niederbayerischen
Landwirtschaftsmuseum Re-

Zuber, Waschbrett, Biirste und Kernseife: So wurde friJe

die Wésche gewaschen.
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gen: Dass Kiihe nicht lila sind
und Milch nicht aus der Tiite
kommt, ist bekannt, aber wie
entsteht die Milch in der Kuh,
wie kommt sie von da in den
Tetrapack und der wiederum
in wunseren Kiihlschrank?
Warum macht Milch munter?
Was ist los, wenn einem je-
mand die Butter vom Brot
nehmen will? Um zum ech-
ten Milchexperten zu wer-
den, lernen die Kinder Geréte
zur Butterherstellung kennen
und stampfen Butter, die als
Lohn fiir die Miihen frisch
vor Ort auf einer Scheibe
Bauernbrot verzehrt wird.
Weitere Informationen fin-
den sich unter www.nlm-re-
gen.de. Anmeldungen nimmt
die Touristinfo entgegen: &
09921/60426. - pon



